
200g insalata mista in busta 
100g speck tagliato a fette 1 cm
50g crostini di pane
40g uva passa
q.b. olio EVO

INGREDIENTI

PREPARAZIONE

Insalata mix con speck croccante,
uva passa e aceto balsamico

Tagliamo lo speck a bastoncini e saltiamolo in padella con un filo d’olio 
per renderlo ben croccante. Ammolliamo l’uvetta in acqua calda per una 
decina di minuti.

Impiattiamo disponendo alla base 
l’insalta mista, condiamo con un 
filo d’olio ed aggiungiamo l’uvetta, 
lo speck croccante, un po’ di 
crostini di pane e infine l’aceto 
balsamico.


